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        	ケータリングプラン
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              ケータリングプラン

              	ケータリングプラン一覧
	 
                                    フィンガーフードプラン（ライト）                  ｜
                  2,500                  円  
	 
                                    カジュアルプラン                  ｜
                  2,800                  円  
	 
                                    フィンガーフードプラン（スタンダード）                  ｜
                  3,600                  円  
	 
                                    スタンダードプラン                  ｜
                  3,500                  円  
	 
                                    スペシャルプラン                  ｜
                  4,000                  円  
	 
                                    ロイヤルプラン                  ｜
                  4,500                  円  
	 
                                    エクセレントプラン                  ｜
                  5,000                  円  
	 
                                    スペリオールプラン                  ｜
                  6,000                  円  
	 
                                    プレミアムプラン                  ｜
                  6,500                  円  
	 
                                    プラチナプラン                  ｜
                  7,000                  円  
	 
                                    ヴィーガン・ベジタリアン向けプランA                  ｜
                  3,000                  円  
	 
                                    ヴィーガン・ベジタリアン向けプランB                  ｜
                  4,500                  円  


            

          
	フリードリンクプラン
	単品ドリンク
	シーン別プラン
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              シーン別プラン

              	キックオフプラン｜3,800円〜
	竣工式プラン｜3,800円〜
	レセプション｜3,800円〜
	イベント屋台プラン
	お祭りプラン｜3,800円〜


            

          
	スペシャルプラン
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              スペシャルプラン

              	ベジタリアンプラン｜2,700円〜
	日本体感プラン
	学会・コンベンション向け
コーヒーケータリング
	ケータリングカー
	船上パーティープラン


            

          
	Liveケータリング
	オプション
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              オプション

              	その他フード一覧
	特殊什器・備品一覧
	サーバー付ドリンク


            

          
	会場を探す
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              会場を探す

              	東京
	大阪
	神奈川
	千葉
	埼玉
	兵庫
	京都
	奈良


            

          


      
      
        [image: オードブル宅配は1DISH]
[image: オードブル宅配は1DISH]


      

    

  






                [image: ケータリングの2ndTable]
[image: ケータリングの2ndTable]

        
  
  

    
      [image: 050-3155-1635]
[image: 050-3155-1635]

      [image: 050-3155-1635]
[image: 050-3155-1635]

    

    
            ケータリング 東京・大阪・横浜・兵庫のセカンドテーブル｜会社情報｜採用情報｜サイトマップ｜

            
        	ケータリングプラン
	2ndTableについて
	出張可能エリア
            	東京
	大阪
	神奈川
	千葉
	埼玉
	兵庫
	京都
	奈良


          
	ご利用ガイド
	よくある質問
	ご利用事例
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            お探しのページは見つかりませんでした。
          

        

      
      
        
HOME


> 404サイトへお越しいただき、ありがとうございます。


「2ndtable」のサイトへお越しいただき、ありがとうございます。

申し訳ございません。お探しのページまたはファイルが見つかりませんでした。

「サイトマップ」から該当するページをお探しください。
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トップページ
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サイトマップ

	




	ブックマークを登録されている場合は、お手数ですが設定の変更をお願いいたします。
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            	ケータリングプラン

                様々なニーズやご予算に対応可能なメニューラインナップです。
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            	ご利用ガイド

                ご利用方法などをまとめております。ご一読くださいませ。
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            	2ndTableが選ばれる理由

                2ndTableならではのサービスのポイントをご紹介いたします。
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            	LIVEケータリング

                シェフが出張し、出来たてをお召し上がり頂く実演料理のご紹介です。
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            	ご利用事例

                18,000件の中から一部、ご利用例をご紹介いたします。
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            	お客様の声

                実際にご利用頂いたお客様の感想をご紹介いたします。
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    ご利用の流れ

    ご予約の流れ
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          1.お問い合わせ

          まずはパーティーの日時と場所、おおよそのご人数・ご利用用途などをお伝え下さい。WEBからのご注文・お見積もりは専用フォームをご利用ください。合わせてご要望やお困りのことなどご相談頂けましたらお見積書を作成し、メールまたはFAXにてお送りいたします。
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          2.お見積書のご確認

          内容・メニュー・金額などをご確認ください。ご要望、ご変更などございましたらお気軽にお申し付けください。また専任の営業担当がお打ち合わせや下見に伺うこともできますのでこちらもお気軽にお申し付けください。
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          3.ご注文から前日まで

          ご注文頂けましたら当日の空き状況などを確認の上、ご注文確定とさせて頂きます。またその際弊社の当日到着時間など当日の流れもご説明いたします。

            ※ご人数の変更などは開催日の5日前まで承ります。

        
      
    

    当日の流れ
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          1.搬入・セッティング

          弊社のスタッフが到着いたしましたら会場の場所をご案内ください。

            あとはテーブルの移動からセッティングまで全て弊社のスタッフが行います。
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          2.パーティースタート

          御料理やドリンクをお召し上がりながらパーティーをお楽しみください。
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          3.後片付け・撤収

          パーティーが終わりましたら後片付け・撤収作業を行います。利用いたしました会場を元のレイアウトに戻すところまで全て弊社のスタッフが行いますので最終確認のみお願いいたします。

        
      
    



    
      お見積り、ご注文、ご相談はこちらから。
専門スタッフが丁寧に
ご対応させていただきます。

      
        WEBからのお問い合わせはこちら

        	お見積り
	ご注文
	ご相談
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    ケータリングとオードブルの違いについて

   
    
      	サービス名	
		  団体・法人向けケータリング
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		  オードブル宅配
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	お料理	オーダーメイド

		お料理はもちろん、


イベントの演出に至るまで


オーダーメイドで承ります。

			オードブル組み合わせ

		お料理は100種類以上の豊富な


メニューラインナップから


お選びいただけます。

	規模の目安	20人～
	5人～

	スタッフ	あり

		パーティ会場の設営、撤収作業、イベント

進行などのスタッフを派遣します。
	なし

		デリバリースタッフが


お料理を宅配するのみ

	金額	2,000円～/1名
	880円～/1名




		
			団体・法人向けケータリング
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	オードブル宅配
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	お料理
	オーダーメイド

		お料理はもちろん、


イベントの演出に至るまで


オーダーメイドで
承ります。
	オードブル組み合わせ

		お料理は100種類以上の
豊富なメニューライン
ナップからお選び
いただけます。

	規模の目安
	20人～
	5人～

	スタッフ
	あり

		パーティ会場の設営、
撤収作業、イベント進行
などのスタッフを
派遣します。
	なし

		デリバリースタッフが


お料理を宅配するのみ

	金額
	2,000円～/1名
	880円～/1名
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オードブル宅配「1DISH DERIVERY」詳細はこちら
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            	                    [image: 「可愛い☺️❤️」と声が出てしまうくらい、女性に大人気のマカロン！！！  マカロンの色がビタミンカラーで、春の演出にもピッタリですね！  #マカロン #ケータリング #お花見 #桜スイーツ #2ndtable]
[image: 「可愛い☺️❤️」と声が出てしまうくらい、女性に大人気のマカロン！！！  マカロンの色がビタミンカラーで、春の演出にもピッタリですね！  #マカロン #ケータリング #お花見 #桜スイーツ #2ndtable]

        
    



    
        
            
            	                    [image: 🍣出張寿司職人🍣  先日もご注文頂きました！ 目の前で握る寿司は、何倍も美味しいですね😋  社内の花見会での出張寿司職人もおすすめです✨  #花見 #花見酒 #出張寿司 #寿司職人 #ケータリング #オードブル #2ndtable]
[image: 🍣出張寿司職人🍣  先日もご注文頂きました！ 目の前で握る寿司は、何倍も美味しいですね😋  社内の花見会での出張寿司職人もおすすめです✨  #花見 #花見酒 #出張寿司 #寿司職人 #ケータリング #オードブル #2ndtable]

        
    



    
        
            
            	                    [image: 🍖ローストビーフカッティング🍖  先日もオーダーを頂きました！ 若い男性にとても大人気で、ビールやハイボールと一緒に食事を楽しんでました♪  #2ndtable #ケータリング #出張パーティー #ローストビーフ #]
[image: 🍖ローストビーフカッティング🍖  先日もオーダーを頂きました！ 若い男性にとても大人気で、ビールやハイボールと一緒に食事を楽しんでました♪  #2ndtable #ケータリング #出張パーティー #ローストビーフ #]

        
    



    
        
            
            	                    [image: 🌟いくら丼ケータリング🌟 北海道大樹町のいくらを使った、濃厚でリッチな味わいのいくら丼。  ケータリングや出張パーティーでのいくら丼はとても高級感があり、特別なパーティーにおすすめです✨  #至福のいくら #ケータリング  #2ndtable  #出張パーティー  #いくら丼  #catering]
[image: 🌟いくら丼ケータリング🌟 北海道大樹町のいくらを使った、濃厚でリッチな味わいのいくら丼。  ケータリングや出張パーティーでのいくら丼はとても高級感があり、特別なパーティーにおすすめです✨  #至福のいくら #ケータリング  #2ndtable  #出張パーティー  #いくら丼  #catering]

        
    



    
        
            
            	                    [image: 🌸お花見ケータリング🌸  もうすぐお花見の季節！ 会社や公園などで、仲間と一緒にお花見はいかがですか？  セッティングから後片付けまで、2ndTableが担当します✨ そして、お花見にピッタリなお食事もご提案させて頂きます🍡🍢🍶  #お花見 #ケータリング #三色団子 #2ndtable #オードブル]
[image: 🌸お花見ケータリング🌸  もうすぐお花見の季節！ 会社や公園などで、仲間と一緒にお花見はいかがですか？  セッティングから後片付けまで、2ndTableが担当します✨ そして、お花見にピッタリなお食事もご提案させて頂きます🍡🍢🍶  #お花見 #ケータリング #三色団子 #2ndtable #オードブル]

        
    



    
        
            出張寿司職人🍣
高級感のあるライブ
            	                    [image: 出張寿司職人🍣 高級感のあるライブケータリングは、大人数でのパーティーやイベントにおすすめです！  特に国外からのお客様にとても大人気です✨  #2ndtable #catering #sushi #出張パーティー]
[image: 出張寿司職人🍣 高級感のあるライブケータリングは、大人数でのパーティーやイベントにおすすめです！  特に国外からのお客様にとても大人気です✨  #2ndtable #catering #sushi #出張パーティー]

        
    



    
        
            
            	                    [image: 『淡路牛のステーキ🥩』  先日、ライブケータリングで淡路牛のステーキを提供させて頂きました！  雰囲気もとても良く、ライトアップされた空間で一段とステーキが光ってました✨  #出張パーティー #ケータリング #2ndtable #淡路牛]
[image: 『淡路牛のステーキ🥩』  先日、ライブケータリングで淡路牛のステーキを提供させて頂きました！  雰囲気もとても良く、ライトアップされた空間で一段とステーキが光ってました✨  #出張パーティー #ケータリング #2ndtable #淡路牛]

        
    



    
        
            
            	                    [image: みなさん、こんばんは🌙  今回は、四川風エビのチリソースを紹介します！  四川料理は、豊富で多様な味付けです！ そして、香辛料を効かせる辛味や痺れが特徴的ですね🔥  こちらの料理はお酒との相性がとても良いので、飲み放題のプランと一緒がおすすめです✨  #ケータリング #2ndtable #出張パーティー #オードブル #中華料理]
[image: みなさん、こんばんは🌙  今回は、四川風エビのチリソースを紹介します！  四川料理は、豊富で多様な味付けです！ そして、香辛料を効かせる辛味や痺れが特徴的ですね🔥  こちらの料理はお酒との相性がとても良いので、飲み放題のプランと一緒がおすすめです✨  #ケータリング #2ndtable #出張パーティー #オードブル #中華料理]

        
    



    
        
            みなさん、こんにちは😊
今日は冷え
            	                    [image: みなさん、こんにちは😊 今日は冷えますね❄️ 体調には気をつけてくださいね！  今回紹介するのは、「トリュフ風味ライスコロッケ」です✨  #2ndtable #ケータリング #出張パーティー #懇親会 #パーティー]
[image: みなさん、こんにちは😊 今日は冷えますね❄️ 体調には気をつけてくださいね！  今回紹介するのは、「トリュフ風味ライスコロッケ」です✨  #2ndtable #ケータリング #出張パーティー #懇親会 #パーティー]

        
    



    
        
            『火を使わない温製料理』

会場によ
            	                    [image: 『火を使わない温製料理』  会場によって、火や煙がNGな場所もあります！ しかし！！！ 2ndTableでは、火を使わずに温製料理を提供することが出来ます😊✨  温かい料理があれば、自然と会場の雰囲気も暖かくなります☀️  是非、温製料理付きのプランをご賞味くださいませ♪  #2ndtable #catering #ケータリング #出張パーティー #温製料理]
[image: 『火を使わない温製料理』  会場によって、火や煙がNGな場所もあります！ しかし！！！ 2ndTableでは、火を使わずに温製料理を提供することが出来ます😊✨  温かい料理があれば、自然と会場の雰囲気も暖かくなります☀️  是非、温製料理付きのプランをご賞味くださいませ♪  #2ndtable #catering #ケータリング #出張パーティー #温製料理]

        
    



    
        
            
            	                    [image: 大手町にある会社のフリースペースでケータリングを施工させて頂きました😊  2ndTableでは、クロスも沢山ご用意出来ます！ 基本的には、4種類のカラーからコーディネーターが選んで施工させて頂いてますが、もし希望があれば他のカラーも追加料金でご用意することも可能です。  #2ndtable #ケータリング #懇親会 #出張パーティー]
[image: 大手町にある会社のフリースペースでケータリングを施工させて頂きました😊  2ndTableでは、クロスも沢山ご用意出来ます！ 基本的には、4種類のカラーからコーディネーターが選んで施工させて頂いてますが、もし希望があれば他のカラーも追加料金でご用意することも可能です。  #2ndtable #ケータリング #懇親会 #出張パーティー]

        
    



    
        
            飲み放題プランも豊富です🙆🏻♀
            	                    [image: 飲み放題プランも豊富です🙆🏻♀️  生ビールサーバー付きのプラン🍻 日本酒飲み比べプラン🍶 乾杯用シャンパン付きプラン🥂 などもございます！！  そして去年から、メニューに追加されたレモンサワー🍋は大人気です！！！  お食事だけでなく、飲み放題プランも一緒に如何でしょうか？😊✨  #2ndtable #catering #ケータリング #ケータリングサービス #ケータリング東京 #出張パーティー]
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        パーティー・ケータリング2ndTable（セカンドテーブル）

        東京・大阪・横浜・兵庫でのケータリング・出張パーティーは2ndTableにお任せください！

          準備から片付けまですべてコミコミの便利な出張パーティーサービスで、美味しい御料理と素敵な時間を気軽にお楽しみ頂けます。懇親会や式典・各種パーティーのことなら、プランニングから会場の手配まで あらゆるシーンにご対応できる2ndTableにぜひご相談ください！


        インボイス制度への対応について

			弊社では「適格請求書発行事業者の名称や登録番号」「適用税率」および「消費税額等」が記載された「適格請求書」を発行する、インボイス制度への対応を万全を期して行っております。引き続きのご利用をよろしくお願い致します。
登録番号：T3140003007835

			
        Tel 050-3155-1635　(電話受付時間 10:00～19:00 / 年中無休)
FAX 050-3457-8233

        		関東:東京都江東区扇橋2-18-5

					関西:兵庫県西宮市西宮浜1-31
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